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À l'œil, elle présente une belle couleur ambre 

foncée aux reflets rouge rubis, claire et sans 

mousse, plate. Au nez, l’instant est dominé par des 

senteurs de vanille et de caramel qui, une fois 

réchauffés, évoluent vers des notes de fruits cuits 

et d'agrumes et des saveurs vineuses. 

En bouche, le caramel et les fruits cuits s’affirment 

d’abord, puis laissent place à de légères notes 

astringentes et acidulées qui évoquent des 

saveurs de pomme verte, vite estompées par la 

chaleur alcoolique et une finale légèrement poivrée. 

 

Ingrédients

Eau, Malt d’orge, ris noir, houblon, sucre, levure.

Caractéristiques

Grade alcoolique: 13,5% 

Plato grade: 27 

Couleur (EBC): 36-38 

Niveau d'amertume (IBU): 27-29 

Température de dégustation: 12-14 °C 

Appariements

 

Fruits secs, pâtisseries et gâteaux secs, chocolat noir à partir de 70 %. Elle accompagnera à 

merveille un bon cigare cubain.

Formats

0,50L


